
    
    

 

 
 

   

 
  

  

 
 

 

   
  

 
 

  

   
   

 

  
 

 
 

 
 

 
 

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

 

     
  

       
        

       
       

   

    

 
          

 

  

 
 

    

 

     
 
 
 

 
 

 

       

 
  

 
 
  

 

 

 
  

 
 

 

 

0
0
1
7
4
1
 

Nhật ký kiểm soát nhiệt độ trong khu bảo quản thực phẩm 
Storage unit temperature control log 

Ngày/Giờ 
Date/Time 

Mô tả Khu vực/Thực 

phẩm 
Unit/Food description 

Nhiệt độ 
°C 
Temp 

°C 

Hành động khắc phục 
Corrective action 

Người kiểm tra 
Checked by 

Ví dụ: 21/04/2023 

5 giờ chiều 
Example: 21/04/2023 

5 pm 

Phòng lạnh 
Cool room 

4.6 
4.6 

NA 
NA 

NH 
NH 

KHU THỰC 
PHẨM NÓNG Thông tin về Nhiệt độ 

Temperature Information 

› thức ăn nóng - từ 60°C trở lên. 
› hot foods – at or above 60°C. 

› thức ăn lạnh - từ 5°C trở xuống 
KHU THỰC› cold foods – at or below 5°C 
PHẨM 

› thực phẩm đông lạnh - Đông lạnh cứng/rắn KHU THỰC 
PHẨM 
ĐÔNG LẠNH 

KHU THỰC
PHẨM NGUY 
HIỂM 

Ó 

(không bao gồm thực phẩm đã rã đông một 

phần) 
› frozen foods – Frozen hard/solid (does not include partially thawed) 

100ºC 

Diệt hầu hết vi khuẩn 

60ºC 

Vi khuẩn phát triển nhanh chóng 

5ºC 

0ºC 

Ngừng hầu hết sự phát triển của vi khuẩn -18ºC 

DM#17401292 logan.qld.gov.au 
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